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Alle unsere Hauptgerichte werden in einem robusten Holzkohlegrill, dem JOSPER, zubereitet: einem 
geschlossenen Grill, der mit Holzkohle befeuert wird. Durch seine vollständig geschlossene Bauweise 
erreicht der Ofen Temperaturen von bis zu 400 °C! Das hochwertige Holz und die perfekt regulierte 
Heißluftzirkulation sorgen für ein einzigartiges Aroma, einen unverwechselbaren Geschmack und eine 
besondere Textur. Jedes Stück Fleisch, Fisch, Geflügel und Gemüse erhält gleichzeitig eine charakteristische 
Rauchnote. Das sorgt für eine authentische Textur und optimale Saftigkeit Ihres Gerichts. 
Und das schmeckt man!

WAS IST EIN JOSPER-GRILL?

HABEN SIE EINE ALLERGIE? GEBEN SIE UNS BITTE BESCHEID!

ABENDESSEN

12:00-22:30VEGAN
DEUTSCHVEGETARISCH

D E U T S C H

E S P A Ñ O L

F R A N Ç A I S

TAGESSUPPE €10,95 
mit Brot

THUNFISCHTATAR €19,00
Sojasauce, Sesam, Honig, Avocado & Wasabi-Mayonnaise

STEAKTATAR €17,00
klassische Zubereitung

CARPACCIO €16,00
Parmesanspäne, Rucola, Pinienkerne & Trüffelmayonnaise

FOIE ROYAL €23,50
Entenleber mit Aprikose, Vanille & Haselnuss

GEGRILLTE GARNELEN  €16,00
konfierter Knoblauch, Chili & frische Kräuter

CAMEMBERT AUF DEM OFEN €16,50
warmer Camembert & Sauerteigbrot

HALBER HUMMER €27,00
Kräuteröl & Zitronenmayonnaise

GEGRILLTE COQUILLES €21,50
grüne Bohnen, Zitronensauce & Guanciale

BURRATA €17,00
Tomate, Basilikum, Kapern, Zwiebel & Balsamicoglasur

ESCARGOTS – 6 STÜCK €17,50
Kräuterbutter, Knoblauch & Brot

VORSPEISEN

AUSTERN & KAVIAR
AUSTER €4,50  Stk.
Fine de Claire Auster

AUSTER AUF DEM JOSPER  €4,95 Stk.
Spinat & Sauce Béarnaise

AUSTERNPLATTE €27,50
3 Fine de Claire Austern & 3 Austern aus dem Josper-Grill

KAVIAR €28,95
10 Gramm – Blini & Crème fraîche

BROT €6,50
Kräuterbutter & Kräuteröl

BEILAGEN
SAUZEN €4,50

Sauce Béarnaise | Beurre de Paris | Pfeffersauce | Rotweinsauce

GEGRILLTES GEMÜSE €8,50
Saisongemüse

GLASIERTE KAROTTE €8,50
Butter, Cognac & Orangensaft

BEILAGENSALAT €7,00

SÜSSKARTOFFELPOMMES €8,50
Parmesan & Trüffelmayonnaise

RED CLASSICS

RIB-EYE – 600 GRAMM €75,00
zum Teilen

TOURNEDOS €36,50 | €43,00
180 Gramm | 250 Gramm

SURF & TURF  €63,00 | €69,00
halber kanadischer Hummer & Tournedos 180 Gramm | 250 Gramm

TOURNEDOS ROSSINI €45,50
180 Gramm Tournedos mit Entenleber,

Brioche & Rotweinsauce

GANZER HUMMER – 500 GRAMM €52,00
Wählen Sie Ihre Zubereitungsart:

1. KLASSISCH natur
2. BEURRE DE PARIS

3. GRATINIERT Cognac & Parmesan +€2,00 

Serviert mit Pommes frites & einer Sauce nach Wahl

HAUPTGERICHTE
Serviert mit Pommes frites

100% BLACK ANGUS BURGER €23,00
Brioche, Cheddar, BBQ-Sauce,

Tomatenrelish, Rucola, Zwiebel & Gewürzgurke
Extra: Roquefort +€2,50

VEGGIE BURGER €23,00
Brioche, Käse, BBQ-Sauce, Rucola,

Tomatenrelish, Zwiebel & Gewürzgurke

LAMMHAXE €31,00 
Kartoffelpüree, Karotte & Kalbsjus

CONFIERTE ENTENKEULE €29,00
Wirsing, Sultaninen, rote Zwiebel,

Apfel & Kalbsjus

SCHOLLE – 500 GRAMM €41,00
Zitronen-Sahnesauce

KÜRBISRISOTTO €27,00
Kürbiscreme, Enoki, Rucola, Parmesan & Bärlauch

RED’S SALAT €25,95
Croutons, gegrilltes Gemüse, Ziegenkäse & Parmesan

CAESAR SALAT €25,95
Hähnchen, Römersalat, Croutons, knuspriger Speck,

Parmesan & Caesar-Dressing

PLAT DU CHEF €Tagespreis
wechselndes Tagesgericht

DESSERTS

CRÈME BRÛLÉE €13,50
Vanilleeis

SGROPPINO  €11,00
Wodka, Zitronensorbet & Prosecco

WARMES SCHOKOLADENTÖRTCHEN €13,50
Orangeneis

KÄSEPLATTE €17,00
Auswahl von 3 Käsesorten, Feigenbrot & Apfel-Birnen-Sirup

TARTE TATIN €13,50
glasierter Apfel, Zitronenabrieb & Zimt-Sahneeis

LET’S SURF IT! 
Kombinieren Sie Ihr 
Gericht mit einem 
halben Hummer

+€27,00

LET’S FOIE IT!
Kombinieren Sie Ihr 
Gericht mit Foie Gras

+€12,50


