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Tous nos plats principaux sont préparés dans un robuste gril à charbon de bois JOSPER : un barbecue fermé 
alimenté au charbon de bois. Grâce à sa conception entièrement fermée, le four atteint des températures 
allant jusqu’à 400 °C ! Le bois de haute qualité et la circulation d’air chaud parfaitement maîtrisée offrent 
une saveur, un arôme et une texture uniques. Chaque morceau de viande, de poisson, de volaille et de 
légumes est délicatement saisi tout en développant une caractéristique note fumée. Cela garantit une 
texture authentique et une viande particulièrement juteuse. Et cela se goûte !

QU’EST-CE QU’UN GRIL JOSPER ?

AVEZ-VOUS UNE ALLERGIE ? FAITES-LE-NOUS SAVOIR !

DÎNER

12:00-22:30VÉGAN
FRANÇAISVÉGÉTARIEN

D E U T S C H

E S P A Ñ O L

F R A N Ç A I S

SOUPE DU JOUR €10,95 
avec du pain

TARTARE DE THON €19,00
sauce soja, graines de sésame, miel, avocat & mayonnaise au wasabi

STEAK TARTARE €17,00
préparation classique

CARPACCIO €16,00
copeaux de parmesan, roquette, pignons de pin & mayonnaise à la truffe

FOIE ROYAL €23,50
foie de canard, abricot, vanille & noisettes

GAMBAS GRILLÉES  €16,00
ail confit, piment & herbes fraîches

CAMEMBERT AU FOUR €16,50
camembert chaud & pain au levain

DEMI-HOMARD €27,00
huile aux herbes & mayonnaise au citron

COQUILLES SAINT-JACQUES GRILLÉES €21,50
haricots verts, sauce au citron & guanciale

BURRATA €17,00
tomate, basilic, câpres, oignon & glaçage balsamique

ESCARGOTS – 6 PIÈCES €17,50
beurre aux herbes, ail & pain

ENTRÉES

HUÎTRES & CAVIAR
HUÎTRE €4,50  pce
huître Fine de Claire

HUÎTRE DU JOSPER  €4,95 pce
épinards & sauce béarnaise

PLATEAU D’HUÎTRES €27,50
3 huîtres Fine de Claire & 3 huîtres du Josper

CAVIAR €28,95
10 grammes – blini & crème fraîche

PAIN €6,50
beurre aux herbes & huile aux herbes

SUPPLÉMENTS
SAUCES €4,50

sauce béarnaise | beurre de Paris | sauce au poivre | sauce au vin rouge

LÉGUMES GRILLÉS €8,50
légumes de saison

CAROTTE GLACÉE €8,50
beurre, cognac & jus d’orange

SALADE D’ACCOMPAGNEMENT €7,00

FRITES DE PATATE DOUCE €8,50
parmesan & mayonnaise à la truffe

RED CLASSICS

RIB-EYE – 600 GRAMMES €75,00
à partager

TOURNEDOS €36,50 | €43,00
180 grammes | 250 grammes

SURF & TURF  €63,00 | €69,00
demi-homard canadien & tournedos de 180 grammes | 250 grammes

TOURNEDOS ROSSINI €45,50
180 grammes de tournedos au foie de canard,

brioche & sauce au vin rouge

HOMARD ENTIER – 500 GRAMMES €52,00
Choisissez votre préparation :

1. CLASSIQUE nature
2. BEURRE DE PARIS

3. GRATINÉ cognac & parmesan +€2,00 

Servi avec des frites & une sauce au choix

PLATS PRINCIPAUX
Servis avec des frites

100% BLACK ANGUS BURGER €23,00
brioche, cheddar, sauce BBQ,

relish de tomate, roquette, oignon & cornichon
Supplément : Roquefort +€2,50

BURGER VÉGÉTARIEN €23,00
brioche, fromage, sauce BBQ, roquette,
relish de tomate, oignon & cornichon

JARRET D’AGNEAU €31,00 
purée de pommes de terre, carotte & jus de veau

CUISSE DE CANARD CONFITE €29,00
chou de Savoie, raisins secs, oignon rouge,

pomme & jus de veau

SOLE – 500 GRAMMES €41,00
sauce crémeuse au citron

RISOTTO AU POTIRON €27,00
crème de potiron, enoki, roquette, parmesan & ail des ours

SALADE RED’S €25,95
croûtons, légumes grillés, fromage de chèvre & parmesan

SALADE CÉSAR €25,95
poulet, laitue romaine, croûtons, lard croustillant,

parmesan & sauce César

PLAT DU CHEF Prix du jour
plat du jour

DESSERTS

CRÈME BRÛLÉE €13,50
glace à la vanille

SGROPPINO  €11,00
vodka, sorbet citron & prosecco

GÂTEAU AU CHOCOLAT CHAUD €13,50
glace à l’orange

PLATEAU DE FROMAGES €17,00
sélection de 3 fromages, pain aux figues & sirop de pomme et de poire

TARTE TATIN €13,50
pomme glacée, zeste de citron & glace à la cannelle

LET’S SURF IT! 
Associez votre plat 
à un demi-homard

+€27,00

LET’S FOIE IT!
Associez votre plat 

au foie gras
+€12,50


